
Mes racines, mes envies et mes rencontres,

Chaque plat raconte un morceau de mon histoire,

Partagée avec mon équipe,

 les producteurs locaux & les amis vignerons.

De la Côte d'Or au Morvan, au fil des saisons et de la Saône,

Je vous invite à déguster ma Bourgogne.

Le restaurant est ouvert du mercredi midi au samedi soir.

Bienvenue au cœur de ma Bourgogne !



Toute modification de menu peut entraîner un supplément.

Ma butternut, lie de vin 
et safran de Bourgogne

Truite, topinambour et aspérule

Poularde de Bresse, 
céleri et petit lait 

La pomme, noix et Calvados

Ma réconciliation
avec le chou-fleur

Sandre, lichen

Fois Gras de la Ferme
du Faubourg, lentilles

Chevreuil et magnolia

La pomme, noix et Calvados

Ma réconciliation
avec le chou-fleur

Grenouilles françaises,
safran de Bourgogne et vin jaune

Quenelle de brochet 
au caviar Français

Brème, lie de vin

Ma butternut, lie de vin 
et safran de Bourgogne

Lièvre à ma Royale

Le pré-dessert de Jérémie

Cazette et champignons

Le chariot de fromages de notre région 31

Emotions

services4
125

Ce menu peut être commandé
jusqu’à 13h00 au déjeuner

et 21h00 au dîner.

Esprit

services5
195

Esprit

services8
225


